Proposta Mantovana

Piceola frittura di saltarglli ¢ zucching

Filgtti d’anguilla marinati all’arancia - zucching ¢ pegperoni all’agro

dorbir d’agnoli

Tortelli di zucca al burro fuso ¢ Grana Padano

buccio in salsa d’acciughe, prezzemolo, capperi ¢ polgnta abbrustolita

Variaziong di dolei mantovani

| megna degustazioneg sono proposti pegr I’'intero tavolo




Proposta di stagiong

Baccala gratinato allg grbg aromatiche
su passatina di cegci

Ravioli verdi di faraona
alla fonduta di Grana Padano

Riso morbido
allo zafferano ¢ ragad bianco di vitgllo

dpigola al vaporg
con carciofi saltati in padglla, ecerfoglio
¢ pang in bruschgtta

bombo di ecgrvo in erosta di noceiolg,
salsa al ribgs ngro, cavolo cappuccio g spatzlg

Pegustazioneg di dessert

| megna degustazioneg sono proposti pegr I’'intero tavolo

dggug



Tartarg di erudo di gamberi
con insalata di finoecchi, arancg, angto ¢ granita agli agruami

Baccala gratinato allg grbg aromatiche
su passatina di cegci

Petto d’anatra
su misticanza aromatica, pinoli ¢ salsa ai lamponi

Terrina di fegato grasso d’oca
con composta di fiehi ¢ buceeg d’arancia - pan briochg

Piceola frittura di saltarglli ¢ zucching

Culatta ¢ salamg di nostra sglgziong
con mostarda di meglg campaning

Ravioli verdi di faraona
alla fonduta di Grana Padano

Fagottino ai erostacei
su salsa di lattuga ¢ stracciatella

Riso morbido
allo zafferano ¢ ragad bianco di vitgllo

Sfrisoladg ai carciofi, gambegri
¢ calamari veglo

Ribollita econ raviolini di piceciong

Tortelli di zucca al burro fuso ¢ Grana Padano



dpigola al vaporg
con carciofi saltati in padglla, ecerfoglio
¢ pang in bruschgtta

Rombo gratinato
su cregma di patatg allo scalogno ¢ spugnolg

Guancia di vitgllo in arrosto morbido al timo
su crgma di patalg

Carr¢ di maialino da latteg con salsa alla liguirizia,
finoeehio brasato ¢ cips di topinambur

Pernicece all’acgto balsamico ¢ migle,
moussg di caroteg ¢ scalogno caramgllato

bombo di ecgrvo in erosta di noceiolg,
salsa al ribgs ngro, cavolo cappuccio g spatzlg

Wi dolei ¢ dedicato un mgnd a parig

bz proposteg di vini al biecehigreg vegngono indicatez a vocg

Preghiamo la gentile cligntela di sggnalare gventuali intollgranze ¢ allergie alimentari.
I nostri prodotti vengono trattati con lg moderng teenologie del freddo.



